
素早くムラなく熱を伝えてプロのような仕上がり

焦げつきにくさの長持ち度130％
＿セラミック加工＿

品質表示　【材　　質】本　体：アルミニウム合金 ステンレス鋼（はり底）　取っ手：アルミニウム合金 フェノール樹脂　【表面加工】内　面：セラミック塗膜加工　外　面：耐熱塗装

CN-G20B-WPK
入り数：6コ入
4960664909704
メーカー希望小売価格
3,500円（＋税）

両手鍋 20cm
CN-G18B-WPK
入り数：6コ入
4960664909698
メーカー希望小売価格
2,900円（＋税）

片手鍋 18cm
CN-G16B-WPK
入り数：6コ入
4960664909681
メーカー希望小売価格
2,600円（＋税）

片手鍋 16cm

CF-G26B-WPK
入り数：10コ入
4960664909643
メーカー希望小売価格
2,900円（＋税）

26cm

CN-G24B-WPK
入り数：6コ入
4960664909711
メーカー希望小売価格
4,300円（＋税）

両手鍋 24cm

CF-G28B-WPK
入り数：10コ入
4960664909650
メーカー希望小売価格
3,500円（＋税）

28cm
CF-G28FB-WPK
入り数：10コ入
4960664909667
メーカー希望小売価格
3,500円（＋税）

炒め鍋 28cm
CF-G21B-WPK
入り数：10コ入
4960664909636
メーカー希望小売価格
2,200円（＋税）

21cm
CF-GEB-WPK
入り数：10コ入
4960664909674
メーカー希望小売価格
2,200円（＋税）

玉子焼（14×18cm）

L I N E  U P

ガス火ガス火
IH調理器には
使用できません

2019

「セラブリッド」「CERABRID（ロゴマーク）」「CERABRID（ロゴ）」は、
京セラ株式会社の登録商標です。

省エネ調理
熱伝導の良さと遠赤外線効果ECO

金属ヘラOK
※金属ヘラは角の丸いなめらかなもの
　をお使いください

〈中火〉

熱伝導が良いので中火以下で使用してください。
中火以下でも十分ご使用になれます。

IHの場合は1100w以下で
使用してください。

以  下
1100w

IH対応IH対応
IH

CF-EB-WMGY
入り数：10コ入
4960664896141
メーカー希望小売価格
3,800円（＋税）

玉子焼（13×18cm）
CF-20Ｂ-WMGY
入り数：10コ入
4960664896158
メーカー希望小売価格
3,500円（＋税）

20cm
CF-26Ｂ-WMGY
入り数：10コ入
4960664896219
メーカー希望小売価格
4,300円（＋税）

26cm
CF-28B-WMGY
入り数：10コ入
4960664896165
メーカー希望小売価格
4,800円（＋税）

28cm

CF-30B-WMGY
入り数：10コ入
4960664896189
メーカー希望小売価格
5,500円（＋税）

30cm
CF-22SB-WMGY
入り数：10コ入
4960664896196
メーカー希望小売価格
4,200円（＋税）

ソース＆ディープパン 22cm
CF-24SB-WMGY
入り数：10コ入
4960664896202
メーカー希望小売価格
4,500円（＋税）

ソース＆ディープパン 24cm
CF-28FB-WMGY
入り数：10コ入
4960664896172
メーカー希望小売価格
4,800円（＋税）

炒め鍋 28cm

セラブリッド®　フライパン

品質表示　【材　　質】本　体：アルミニウム合金　　フ　タ：強化ガラス（全面物理強化）　取っ手：アルミニウム合金 フェノール樹脂　
　　　　　【表面加工】内　面：セラミック塗膜加工　外　面：耐熱塗装

京セラはピンクリボン対象商品の
収益の一部を公益財団法人 日本
対がん協会「ほほえみ基金」に寄付
することにより、多くの人々の健
康な生活を応援いたします。

ピンクリボン活動

いつもの料理をもっとおいしく仕上げたいあなたへ
セラミックスの遠赤効果と熱伝導の良さでおいしく仕上げる

※当社従来品比 ※ノンスティック性と洗浄性の調理実験結果（社内試験結果に基づく）




